


p Estimados amigos,

Ya han pasado algunos anos desde que comenzamos con este proyecto
tan personal y emocionante como es Neo.

En estas cinco anadas hemos alumbrado cinco Neos, y ademés han
nacido nuestros vinos Punta Esencia y Sentido.

Sabemos que para todos es importante tener un dossier de prensa que
mostrar a la gente que no conoce Neo y también a los que lo conocen
y lo disfrutan ya.

Queremos con este pequeno libro contaros con imagenes algunos
de los momentos mas importantes de nuestros vinos en diferentes
medios especializados.

Esperamos que os guste y sigamos luchando juntos ya que no debemos
olvidar que todos somos Neo. Gracias por vuestra confianza e ilusion,
es nuestro aliciente para seguir trabajando duro.

Un abrazo.

P Dear friends,

A few years have passed already since we embarked on the personal
and exciting project which is Neo.

Over these five seasons we have delivered five Neos, and in addition
our wines Punta Esencia and Sentido have been born.

We know that for everyone it is important to have a press file to show
to people who do not know Neo as well as to those who already know
and enjoy it.

With this little book we want to tell in images some of the most
important moments of our wines in different specialist media.

We hope you will like it and that we will continue to fight together,
for we mustn’t forget that all of us are a part of Neo. Thank you
for your trust and enthusiasm which provide our incentive to keep
working hard.

Warmest regards.
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P Nuestra bodega es elegida
por Robert Parker entre las cinco
con mas futuro de nuestro pais
en la guia mundial que publica.

P Our wine cellar is chosen by
Robert Parker in the world guide
he publishes as one of the five
with the best prospects for the
future in our country.
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p En La Guia Todovino siempre
con medalla.

P It always gets a medal in the
Todovino Guide.

hﬂ Ribera del Duera 477

DEGAS CONDE

afn. 05600 Aranca de Duero | Burgos)
W7 511 861 Fax: 669 2209384

de fumdacidn: 2000  End Isanc Ferndndez Montadia
propio: 7 ha Produccidn total de botellas: 28,000
 Conresrrario sobre Lla bodega

Uea de los proyectos mis jovenes y singulares de la Ribera, w objetivo es o de
“trear”. Crear un vino, desarmollar | alguinin de un proyecto que mﬂdedqbu-
fif i Vi :r]rd:itma&.r!rl.li‘umll. l:lmdega'lu plantado seie hectineas que en
dfutare serdn las que shasteacan a la bodeoga en futuras aftadas. Bl tempo dicd,

Sug vinos

Mea, Tinta 2000
INEETES

(MENK-
Variedades: 100% Tempranillo,
Elshoracidn yorianzs |4 meses en barrica y redto en bote-
Ha.
Barricas 63 barrics (&0% roble francds neevo ¥ 4005 roble
AMETKAnD noeva).
Rotella: Especial de 75 ¢l,
Grade: 15.5% vol
Produccidn: 1 1000 boicllas.

La catn

Vista: Rojo picota granate bien cublerio,

Mariz Aromas licticos, sccituna negra, fruics negros, bal-
simigos § heenas madomas.

Baoca! Seco, sabroso, tandnod frod, bien equilibrada, sen-
saciin balsimica y licieos en o paso ¥ final de bucna per-
sixtlencia.

Temperatura de servicior 170 C

Consamo: Hasta 2008,

L DO, Ribera del Duera

|

Conientirio sobre el vino

Sua prorenbere prsedie cvosae b acepidin lating “neo’; come neds
siara ale wn cstllo o e futero de Matrix, quibeks un moe
subdiminal, esi¢ pntente ¥ diferente vinn es ¢l resulindn de
In seleccidn de uva reatizada en diversos pagos de la nose
Un wino de excelente disefio, clegante ¥ complejo que ha
merecido wn lacre en esta primera aparicitn, Extaremeos
abeiios o sw evolucidn en futuras afades,

Irpresiones del elalorador

Mo o4 i w0 gt e oo he mnrdatond,  oreee o I vez i
PR pasdddit par prie ttiaricke g a0 defid dle e pasruiri ser
JrresEs ¥ Rl setsaciones o cada cosecha, Fue unn maee
I pIrCoWTTRrGs, ervenirar @ nuestro cadlopge y amipo, Mear
Fernidrades Mowivia, v irabujor o fos s covar mn g s
fha, e,y poddier efrecer @ toder musir Iesors, mucatn ving

lavier AH.
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P Nuestros vinos salen publicados y puntuados por primera vez por Robert Parker, el guri del mundo de los
vinos. El impulso por las altas calificaciones es muy grande y para nosotros fue un paso muy importante.

P Our wines are published and graded for the first time by Robert Parker, the guru of the wine-world. The
push for high scores is very great and for us it was a really important step.

Truit-drmven hnish. Enpoy 1 over e NaXT /-8 yaars. EVan Datar i e

LIQ., Saare, Wal 18, (LU0 ) 2970013 and (BUU) Lhf-Fds

BODEGAS J. C. CONDE 2001 NEO RIBEERA DEL DUERD {$51.00) RED 95
BODEGAS J. C. CONDE 2000 MEO RIBERA DEL DUERD {§48.00) RED a2
BODEGAS J. C. CONDE 2001 MEOQ PUNTA ESENCIA RIEERA DEL DUERD [$85.00) RED 95+

Pregrietor [sasc Femandez, who continues to work at the nearby Mauro
estate, and whase uncha is no other than Vega Sidlia's former winemaker,
Mariano Garcsa, has fashicned a baauty from yields of 24 hecloliters per
hactara. After a long macaration of three weeks, the 2000 Neo was aged
in 75% new American oak bamels and 25% new French, where
malolactic took place, and was botiled unfilterad, .ﬁnnpaquemrphndor
accompanies a gorgeous perfume of croosote, trufas, new

leathes, roasied meats, graphite, and crédme de cassis. This l:sm.ua Fuall-

ao

finish, it needs 1-2 years of cellaring, and should evolve beautifully for 10-
15 years.

A billiant effort from &0-year old Tempranilio vines, aged 20 months in

new French oak, and boted without fltration, Femandez has hit the bull's

with the impressively endowed 2001 Neo Punta Esencia, More

o a Bordeau: first or sscond-growth than a Spanish Ribera del

bodied, concentrated red pnssamnxdarmemnrhbulhts“ﬂ-
integrated into the rchly extracled, multilaversd personality of this
mﬂunwmmmnmumnmmmmmum
Ewnnm’?mdgmalsﬁuaim‘iﬂm . which spent 15 months in equal
parts naw Fren k and one-year old Amencan bamels. Is opaque
purpe color ks followed by sensual aromas of espresso roast, white
chocolata, crame de cassis, graphita, and lobacco,. Densa, full-bodied,
and layered, with superb concentration, temific purity, and a long, opulent

Duero, it boasts an inky'rubypurple color 25 well a5 a sensational perfume
of espresso roast, graphite, black curran Bgueur, and pain gk, Full-
bodied and youthful, tasting mons fike a bamel sample than a finished wine,
ﬂmmuﬂmgm&nuﬁaﬂbﬁlhrtlﬂwm My instincts suggest
oalamgiﬁ:rz wmiwmmwﬁ Imporer
of Spain, Washington, DC: bel, (202) 413-3875
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P Neo y Punta Esencia salen puntuados en la
Guia Proensa, uno de los referentes nacionales.
Los 93 puntos de Punta Esencia lo convierten en
unos de los mejores vinos de La Ribera.

P Neo and Punta Esencia are graded in the
Proensa Guide, one of the national reference
points. The 93 points awarded to Punta Esencia
make it one of the best wines of La Ribera.

BODEGAS
Conde

Pizsrra, sfn

09400 Aranda de Ducro (Buargos)
Tel: GED 400 160, Fax: 847 511 861
Corren clectrinion:

infoi bodegasconde.com

Web: www badegawconde.com
Dareccitn comercial: Avda. Espoldn, 12 -1+
Tel.: G659 400 159, Fax: 347 511 861

Una de L nuevas inlcatvas de irvenss sug-
s & L Ribera del Duend, perm e esle Caso
on Ln carcher muy distinta] no &5 un pro-
Yoot milnan, ri obrd de un Fenor Hena
al wng. Se trata de b ndatva o8 be magds,
trabajacdones en detints bodegin de s ona,
capitaneados por lavier Senio, gue en la
acuabidad o5 gerente de otras de [ nueves
firmas e b 2ona, Bodegas Amocal, de
Curmed de Mercado. Inkoaron su andadura
an 2000, slaborands wi ving en instalaciones
aluiladis (precisamente en Bodegas Amocal)
¥ ernepcEndo en un WD moling CEnbeiahe
meformado por elos mikmes ¥ situado a s
afueras de Aranda de Duero, A Moo del
leruarmienta, ya en su segunda cosedha, s
ha unido un tmto especa, Neo Puria
Esendia, airbas con un perfil muy actual de
VNG COMSSTEnTES PeD na ristoos

B e

Neo Punta Esencia '01 :}é;’f,
)

e Fclurian: mas fc 7010
M peme
Gasironoma: mados,
T u

cnes mjas de e pae-
e, plabos e COEN M

Tirtta ch Pais; 20 msbies #n BAMCES NoML
Estructirada y con cardcier, tal vez dgo pi-
matung o i sakda pErD con rasgos de indu-
dable categora. Destaca la complepdad da
ammas (abre con la cagenacon) y e equd-
b e i parsoy e boca vivo y podentsa, oon
fuetpo, sabeose, tanico, equitbrato.
Consurna: 18°C, Owigenar

Neo'Ot

Tariiny
Evoluadn: 2008-2010

m - g
e Proenx: 13 €
- pa e
g Gasiremermin: Cannes
= L]

s, dpaod sabsradod,

Tirta: ded Pafs; 16 meses en barrica.

Uno de los pocos nusves Hberas que Irues-
ran b casta de ks pona. Elegarte carsoier fu-
1al e matufer de Uva con NobEs Epecatdas,
mineraied y balshmick. Ben armado en b
boca, con cuerpo v equilibao, potento. sabo-
0, 0on un fogque amage que alamga & final
Consuma: 15°C. Oxigenar.
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P Todos los aios recibimos altas
puntuaciones en otra de las guias
de referencia, Pefiinguide.

P Every year we receive high
scores in another of the reference
guides, Peninguide.

Aocepas CONDE

Pizarro, s

09400 Aranda de Duero (Burgos)
B 947 511 861 - Fax: 847 511 B&1
info@bodegasconda.com

wyrw. hodegasconde.com
Established: 2000

€D 63 = 12,000 lilres ¥ 7 has.

Vo0 ®rom

NED 2002 RED

100% tinta del pals

B9 intenss cherry. Powerful aroma with a rich
ripe Insil expeession (jamamy prenes) amd joesty
hints of oak (peat, pech). Fleshy, full and fiavour
ful palate with slightly deying Ennins

SENTIDOD 2004 RED

100% Tinia del pais

86 e gamel red, purple rim. Powertul nose
jammy fruit notes, spicy and earffy nuances

636

NED 2003 RED

100 hirila el s

89 Deep chery. Powerful, rips nosa with jamimy
ripe bruit and line creamy oak noles, Concenrated
palale with burnd-rubber noles, spices and lema-
caoila nates, some richness and exgellent acidity

R'n‘m'_a hel Tuzro
A Livemmariae i
] WD fFA NS WINE i
| Fhdmais i
| Bd ERET Mawl |

S —— S

i
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P Nuestra presencia en La Guia de
Oro de los vinos de Espana, situa a
todos nuestros vinos entre los 1.000
referentes en nuestro pais.

P Our presence in the Guia de Oro
(Golden Guide) of the wines of Spain
places our wines among the 1000
reference wines in our country.

FRUBEZTRITHE

CONDE

Pizama, 5/n

9400 Aranda de Duera (Burgos)
Tel: 669 403 169, Fax; 947 511 861
infol@bodegascande. com

Visltas a la bodega:
Todos los dias de ka semana:

concretar horario con bodega
Petichones:

69 403 169

Persoma de comtacte:

Javier Ajenjo
Positilidad de comprar vino:
No

. Ca-
o3 05
1 boi-

higrto;
n fruta

rage

1 boca

5 ndkas

MED "1
Tinto 4 16 meses en bamica

Guardar mas de 5 oiies # 13 €
Tinto Fing, Cere-
13 picota inten-
0 cOR barde ce-
TEER, muy cubier-
16 mariz inbanea,
nidas de fnstos
NeFnos maduns
¥ &n ficor, hollejo y tinta china, punias lometac-
tas y tostadas muy agradables y cremasas; en
boca &5 estructurada y potete, tanind vigors-
50 gue defa sensacidn de astringencia, notas
de maderas finas y apuntss especiados (pi-
rbenita], fruta negra an boar, persistents.
WED PUNTA ESENCIA "01
Tinto 4 20 meses en bamica
Guardar mds de 5 afas # 30 €
E Tinto Fing,
'ﬁ?\"r*r.‘l | Ceraza amo-
= 7 l: ratada, muy
| Bl.l;fl’tﬁ:!n
il rearte huay
R ptasen
Al TmmT | MOSSSOSIR-
ble que sa-

bresalen entre fondios madenos de fruta ne-
gra y confituras: en boca es amplio y camo-
50, laning vigoreso que va integréndosa, pos-
tas de fruta en licory hollefo maduro junto a
tomos de regaliz, poderoso y potenta.
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P Uno de los momentos cumbre es la eleccion en
Vinum, revista que se publica en 5 paises europeos,
de nuestro Punta Esencia como el mejor vino de la
Ribera con 18 puntos sobre 20. PERFEKT!!

P One of the culminating moments is the
recognition of our Punta Esencia as the best Ribera
wine in Vinum, a magazine published in 5 European
countries. The wine was awarded a score of 18 out
of 20 - PERFEKT!!

Hetr
timm
nies

1 frr-
eint
eder
‘chelr.
g
Tun-

el
=]

fit,

18
Bodegas Conde
MNea Punta Esencia 2001

Sclvwarz. Likirig kenzentrierte und vielschichtige
Frucht it Notew vou flersclig voller, dokien

| Beeren. Auch Notewn von Karamell, Tabak and

Crenviirz, Ten Garirrent filrerans diche gevoden uned
superkonizenitriers. Ein modenn vinifizierter, aber
anif Inifchsten Mivean perfekt ausbaloncierter
Weitt, der 2chon jerst enorm vdel Trinkgesss
Dereiter. 2003 tnis 2010,

| Bodegas Condes Neo Punta Esencia: perfekt.
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p Siempre bien puntuados en la
revista Vinos de Espana.

P We always receive a high
score in the magazine Vinos de
Espana.

S50€
‘BALra-
|F. :f rne-
fitura

s M=

s de
nilla;
roso,
anfitu-
z, equi-
on bue-
ncia

-5 afos.

MOMNTECAS-
TRO '02
Tinto

Bod, yVifiedos Mon-

{ecosrg,

PV.P: 14€
Tonos elegantes
de un rable de ca-
lidad, notas de ca-
cao, torrefactos y
fruta negra en
confitura; amplio y
estructurado, tani-
no de calidad que
debe acabar de
fundirse, sabroso y
Con persistencia
Guardar 4-5 afios.

Mariz intensa y
concentrada, fruti-
llos negros en K-
COr pero con un
roble demasiade
presente que debe
ensamblarse; am-
plio y potente, ta-
nino vigoraso,
puntas del roble
por afinar, hollejo
madurs y regaliz.
Guardar mas de
5 afios

PAGO DE CA-
RRACVEJAS '02
Tinto crionza.

Bod. Pago de Carra-

ovejas,

PY.P: I2€
Moes achocolara-
das y agradables
torrefactos que se
funden con una
fruta negra en con-
fitura; amplio, es-
Tructuradeo, con un
taning graso mag-
nificamente fundi-
de, fruta rmuy ma-
dura, envolvente.
Guardar 4-5 afios.
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P Nuestra bodega aparece por

primera vez en la revista japonesa
mas importante entre otros vinos

de la Ribera del Duero.

P Our cellar appears for the
first time in the most important

Japanese magazine along with

other

b
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p Michael Franz uno de los
periodistas mas importantes del
mundo elige Neo como uno de los
vinos espafioles mas importantes y lo
publica en Spain Gourmetour, revista
que edita el ICEX en todo el mundo.

P Michael Franz, one of the most
important journalists in the world,
chooses Neo as one of the most
significant  Spanish  wines, and
publishes this judgement in Spain
Gourmetour, a magazine edited by
ICEX and published world-wide.

SPMEGUL’E}EWER |

Spanish S

Michae] Franz 5 a wine writer,
et s cormailtant. He hos
writles a3 Wene Colum s lor
The Winshingron Fosi since 1584,
I adidivion o lenure mories and
the 26 regular cohumns he writes
ench year for the Posi's prind cdition, Franz hosts “The
Grapovine” on washinglonpos, com, an micratin
sherw ran live an tbe Inernet in whach be respends
o djugsting leem asound the world, He also
contnibuses arvicles on wing 1o several imermational
wing magirines

Franz conduocts testings ond seominam for consimens
and members of the wine trade across the Unibed
Simtes. Additionally, he teaches classes for a wine
academy and a cooking school, and works as a
consultarm lor 1] resiaumms

Frans writes abous all the worlds fine winegs, and has
conduocied more than T30 site visits and @stings @
wineries across Wesierm and Eastern Earope, South
Amenica, the Unided States, Anstrali, Mew Zealand,
and South Alrica. Abang the way bhie has developed a
special albection lor Spanish wines, ansl hus travelod
o Spain five times recent |:r o examing the

catraomditany ronassance underway acmss the councry

Selected and

Tasted by
International
Experts

USA i

e B

Winery: J. . Conda
Wvlina: Meo 01
DO Ribera del Dusro
Type: Dvy Fed Wire
Elaborations 100% Tinta dil Faés
[Tewrypianlia) o S04 yeaad-old
e, Edended macerabon of 15
carys: nged kar 13 months n 60%

L Froench and 40% Armosican: ok
bavrrels; Botiked watkoul

| stabization or fitraton
Jak=

Thits 1 csseritially 3 parags wine
muscle im an okd, barely: nehabhiliaoed
ol sl e e iver i Aranils de
Duaera Although 1he Tacility i

e unsrnpressive ai besi, the wine has
been abschucly sunsing from bath
the 2000 @nd 2000 vintages, It provs
bryond any posdble dowbs that one
does mon need vas imwestmeres ar

Im | By et b0 rval the workly
pieaiest wines when worlong with
old vines and the remarkable e
ol Bbera del Duers, The 2001 i very
slarkly pigmemied, with alluring notes
ol crushed berries, spices, vanilla
sl wasy il The bulasos betwen
Frust ] woasd s perfect, and the
tranns are s ripe and fne in grain
thas 1he wing i already delicionss,
though it will comtinue 10 imginove
wll mio ibe fuiure,

Matching recommendation:

Blis Pull-Nswoeed red mear diches uach as
i grilled o rowsted Lamb, beel or game

&

-

Winery: J. €. Conde
Tels (=30 T 5T1 861

Faoc (»4) 669 220 514
mﬁﬂh\h-g.lmhkuﬂ
weaw bodkegeticondy orm
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p Neo sale publicado en
Expansion, periédico econémico
de gran relevancia.

P News of Neo is published
in Expansion, a very important
economy newspaper.

EX jon
e siisett

Neo, novedad de la
Ribera de Duero

En Ribera de Duero ya van por la tercera oleada de sus vinos.,
Neo, de Bodegas Conde, es un ejemplo de-estas nuevas elaboraciones.

o Brwique Caldhuch

Forman parie de la ditima olesda 32
lot wimos de Ribera de Duero. Se pue-

cstilo que s estl abriendo paso, e
 yihak vich 5 .

e decir que son |a foroera de extas ooy remontados, v barmicas nueves
marncas. La prinsera la trajeron los e moble

firsadicines o b SeacEbn 1

bodegas radicionales que haclan Uegan los Meo'

Tienem on la calle Lo vins llamados
Moo so00 ¥ sook ¥ ol alis gama, o
Nea Punin Eséncie 3001 Los prines
em extin muy blen, pero ol ditimo
s excellemte. Pre-senia una paris
iy potesie ¥ concrnirada con
aromas e frutas como cirme-
Las, muy compotades apare
cen  fabacem, breas, tomos
mimerales. Eeslmente, usa
maris muy compleja ¥ expresi-

_(tln:ﬁ-!-_lﬂ-mihlhqu
lew malicrun soberbios, dando o om-
Puben indclal v prestgio s b sons

La sepninda ¢n b formada par
docenas de firman que, al calor

aparece La sevcers oleads en Bmmmm

o pecpaca Mb:;pl. -t 2001 presenta una narz
ikl concentrada,

En su maporls proceden de W'HEJI?WHNB;

o mmmm:f:m~ en boca resulta camoso

umu:ﬂquw rm

Wi Ui wisteds pars boanas oon dete-
acer s propis vino, costratan nisniceto y pesar un bueen reio
dor endlogoa. Al principho. elabo- disfratande de sus souns, En
ruban donde podian ¥ sirmpee con Bocd e carnoss ¥ polenie, aungue
pequoiias producciones sy culdadas, thene wna punta astringenie goe le hace
st ex caso de Bodegas Conde, wna  alpo dusn, ¥ que espercrcs que o tismpn
firma pequela ¥ recionte, que Beee slele vapa puliendo.
heectdpeas. en la rona de La Horm, y que cla- En deflndriva, ona excelente povedsd
bots on Arands de Duero, Corstes conm gov enriquecs o pasorama de bos finbos
endlogs oon s Fomdindez, ¥ trabagan al — niberefos.




Bobpecas CONDE
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P Nuestros vinos han resultado
elegidos numerosas veces en
selecciones del Consejo Regulador,
una de las mas importantes fue la
presentacién de La Ribera en USA.

P Our wines have been chosen
many times in selections made by
the Regulating Council, one of the
most important selections was the
presentation of Ribera wines in the
USA.

1807 20 FRE 19:00 FAX S4T341006 € B B 0 Elbera dl Doert ++ (e J'.;lllin

® —

Fel.: PRESENTACION EN RIUEVA YORK 4. [ VINCES SELECCIONADOS

Estbstafs Bodeguersi
Wﬂiﬁﬂhmﬂ-wmﬂk!#m«hﬂﬂﬂ

i souitaren Arslet on 6 Gt procra + iefoemacién dotn b Asitcsiogin dn ickeotién

Lis: 8 i SeSCTURORRd0S TR procTiledos gor of peopis Machas! Fraan § i prupo de. toed
ras, £ prodricasion rp sy P ¥ i 3
Murws Yok

B o RS M B Wl b b 2 ke v scktraeadn astr ©
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P Neo en El Correo Vasco.

P Neo in El Correo Vasco

LIAIBIOIDIEIGIA]

Neo oo

De forma muy poderosa, llama la atencion
su frutosidad, con inequivoca uvosidad tan-
10 en nariz como en boca ¥ con una idiosin-
erasia plenamente identificable con la Ribe-
ra del Duero, Varietal en sus fragancias,
que atesoran una buena madurez, como a
ciruelas pasas, tras la que aparece con finu-
ra la madera, de una crianza muy precisa,
de la que se desprenden algunos suaves tos-
tados. En boca se constata una
enorme complejidad frutal, al-
gunas notas minerales, con ater-

“Neo

Su composiciin es tinta del pais al cien
por cien. Ha permanecido catorce meses
en barricas nuevas de robles americano
(60%) v Allier (40%). Embotellado en 1a pri-
mera semana de agosto de 2002, La pro-
duceiin asciende a 13500 botellas v 400 mag-
THLLTT:

Puntuacion 8

Conde

Direccién: Pizarro s/n, 09400, Aranda de Due-
ro (Burgos). & 9475118561 E-mail;

infe@bodegasconde.com Afio de fun-
daclén: 1999 Hectéreas de vifiedo

ciopelados taninos, asi como un e ¥ ublcacién: siete, en &l pago de

logrado equilibrio entre la aci- - Cabarroso Proeduccion anual media:

dez v el alcohol. Corre alegre- ﬁ 18000 hotellas Marcas que comer-

mente, con sabrosura ¥ carno- femn claliza: Meo y Meo Punta Esencia Pre-

sidad, = TET U™ clo en tlenda: sobre 24 euros
"
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P En el periddico internacional
La Estrella.

P Intheinternational newspaper
La Estrella

@ LA ESTRELLA

Neo 2000, un Ribera
serio de sangre nueva

Neo 2000 racidn siguid su camino habitual: macera-
D. 0. Ribesa ool Dueso cién de 15 dias, y una crianza de 14 meses
Caliiacion: 810, Precio: 25 €, en barricas de roble francés y americano, en

una proporcion de 40% y 60%. Se han
buscado uvas de vifiedos viejos de la va-
riedad reina de la Ribera del Duero, la tin-

Un trin de apasionados del vino se red-
nen un dia y se permiten sofiar. Luego,

empiezan a dar vueltas sobre el mismo
temna, hasta que llega ¢l momento én
que hay que ponerse manos a la obra,

porqué eso yva pasa de castafio os-
curo, Mientras, va transcurriendo el
tiempo y se empieza a ver el traba-
jo que le ha tocado a cada uno des-
empefiar hasta que, por fin, llega ¢l
primer vino ahora: Neo 2000, Todo
¢l proyecto empicza a hacerse reali-
dad y Javier Ajenjo, hulio César Con-
de y José Luis Simdn aparecen en
escena con Bodegas Conde. Detrds,
hay mucho andade y padecide, que
dicen los viticultores. La vendimia
de 2000 se realizé lentamente, en ca-
jas de 20 kilos y la posterior elabo-

ta del pais o tempranillo, y tras seleccio-
nar lo que mejor han podido, han elabo-
rado 14.500 botellas y 450 magnums. El

vino ya evidencia una intencionali-
dad seria. Tiene estructura y poten-
cia para llamar la ateneifn, aunque
en este punto necesita un poco mis
de tiempo ¢n botella que terminard
por suavizar algunas aristas, A la vis-
ta cstd impecable, en la boca se le
aprecia buena crianza aungue ésta
solapa ligeramente el fruto, pero no
le resta interés y termina en unas no-
tas complejas, especiadas ligeramen-
te, Buen y largo posgusto final. Un
ETAn COMmienzo para sangre nueva en
una terra de slempre. MM
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P Mejor tinto de Espafia en USA,
93 PUNTOS.

P Best Spanish red in the USA,
93 POINTS

REDS:

Bodegas J. C. Conde, Ribera del Duero (Castilla y Ledn, Spai
“Neoc™ 2002 (557, Grapes of Spain): This is a phenomenal
accomplishment from the difficult 2002 vintage, and I'm convincec
other reviewers underscored the wine because they didn't believe
anything from 2002 should earn a score up into the 90s. Althoug!
rendition doesn't have quite the concentration or length of the
spectacular 2001 Neo (or the delicious debut release from 2000),
aromatic complexity of this 2002 is amazing, with alluring notes of
blackberries, bing cheries, cassis, woodsmoke, spices, vanilla, le
and toast. The appropriate way to adjust to the somewhat lighter
of the 2002 is to substitute a grilled veal chop for the grilled steak
would be best with the 2001, and that is all the adjustment youll n
to adore this wine. Although | know it will be hard to persuade yoi
buy a wine costing $57 from a less-than-stellar vintage, you will th
me if you buy this one! 83

Elias Mora, Toro (Castilla y Ledn, Spain) "Daniel” 2003 (349,
Grapes of Spain). This wine may offer more pure pleasure than a
red | have yet tasted in 2006, and to its credit, it is as pure as itis
pleasurable. Ripe fruit notes of dark bermies are immense and
immensely appealing, with supporting notes of woodsmoke, spice
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p Siempre bien considerados
en el anuario de los vinos de El
Pais, Neo con 4 racimos y Punta
Esencia uno de los mejores vinos
de Espana figurando en el cuadro
de honor.

P Always highly regarded in the
directory of wines of El Pais, Neo
is awarded four “clusters” and

Punta Esencia is shown as one of
the best wines of Spain, listed in
the roll of honour.

Dealosmajores 2001, cinco sondela DO Ribera dal Duero s_-

yotros tantos dela DO:Ca Rioja. Las DO Toroy Emporda-
Ciosta Brava, complatan el Cuadrocon univino cada uno
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Bopecas CONDE Pizarmo, s/n

DOSSIER PRENSA / PRESS FILE ﬁ}'éﬁ rﬂ::ua%mardsﬂﬁfa[mm
infe@bodegasconde.com
p En la Guia de Oro de las
denominaciones mas importantes. dia de la Yisitas a la bodega: Concretar dia de la
. ] semana y horario con |a bodega
D e G e o of e st Ptlcones: 663 413 169
Abajo Persona de contacto: Javier Ajenjo
il Posibilidad de comprar vino: 50
NEO D2
Tinto 4 15 meses en bamca
g Guardar més de 5 afios 4 24 €

R

besuiic -bhi K..s-n
VbEORO

) Tempranille. Presenta una na-
¥ riz intensa y concentrada,
frutillos negros en licor, pero con
un roble demasiado presente que
debe ensamblarse; en boca resul-
ta amplio ¥ polente, con un tani-

no vigoroso v puntas del roble
por afinar, paso de boea intenso,
hollejo maduro y regaliz: persis-
tente. Mejorard en bolella.

SR 0\ \ET0 DE A Foacicrn
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P También entre los 300 mejores
vinos de nuestro pais.

P Also classed among the 300
best wines of our country

NED PUNTA
ESENCIA 2001
Rojo cereza de ca-
pa alta con borde
granate. Aromas
de fruta en compo-
ta, con fondo de ce-
droy frutos secos,
Seco, tanico, bien
estructurado, mar-
cando el roble en

posgusto,

D0.0.: Ribera del Duero
TIPD: Tinto crianza

VARIEDAD (ES): Tempranillo
GRADD ALC.: 14% -
CRIANZA: 20} meses en barrica
PRODUCCION: 2.500 botellas
PRECID: Mo disponible

CONDE

Pizarro, s/n

08400 Aranda de Duero (Burgos)
Tel.: 669 403 169

Fax: 6659 220 934
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p Elegidos en VIVIR EL VINO.

p Chosen in VIVIR EL VINO.
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p ROBERT PARKER puntla por segunda
vez nuestros vinos, la confirmacién de
un duro trabajo.

P ROBERT PARKER grades our wines for
a second time, the confirmation of our
hard work.

LUl B o SV, URSIRES, UTY, IVRSILINT DRI WL WU S
tencture, j chemy and fruit, surprising elegance and purity, and a
wﬁnlﬁm nkw&m@%mmdmrmmm-wmm
The 2002 Penya Cadiella Seleccio is nearly equal pars Tampranﬂu.

AU ILP TR R D W)W T LT T LAAR, TLRILPARER L 48 LRI ILIE 0D | B 0 R Rl |
woed, the cak component is barely descemible. A dense rubyipurple color
is accompanied by a complex bowguet of charcoal, jammy cassis, koonce,
and earth. Drink this dense, opulani, rnadn.lmhhi—bud’ladhadunsm

Mourvadre, Merot, Grenache, and Cabemet Sauvignon aged 12 monthe  Spanish red owver the nexd 3-5 years. Imponer: José Pastor, Vinos and
bath French and Arnerican oak barrals. A spicy new oak component aswell  Gourmet, Ine., Richmond, CA:M{SW‘JZ’W—HS&

BODEGAS J. C. CONDE 2002 NEO RIBERA DEL DUERO [§57.00) RED 90
BODEGAS J. C. CONDE 2003 NEO DANIEL RIBERA DEL DUERO (549.00) RED 93

A strong offering, the deep nubwipurpie-tinged 2002 Neo, st 2
hectoliters per hectara, exhibits a rich bouguet of new becathsr,
black cumants, chemes, and loasty cak I i medium-bodied, with
excellent denssty, sweet inlegration of tannin and acidity, and a lang,
opulent finish. While it is nof as profound as the 2001 Meo, it is an excellant
effor for the vintage that wil last for 5-T years. The howry cuvee, the 2003

LOMBERIAMSCALADE_onnd  LESERUGHERES

Neo Daniel, offers a knock-out nose of sweet, smoky new oak inferwoven
with eréme de cassis, blackberries, hcorice, and flowers. Medium to ful-
bodied and silky smocth, with wellintegrated wood, superb fruil
concentration, and a long, kyered, fimm finish, this 2003 will beref from
a‘nﬂ‘an-z;qrﬂsufbmaga Anticipated maturity: 2006-2015. Importar:
Aurelio Cabestreny, Grapes. of Spain, Loron, WA; fel. (703) 249-8028

W
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o8 feaw Ledn Zemis 2000
Buan Ledn, Chiteau Ledn. 0BTTS Torme-
lavit {Barcedonal, Tel. §38 17 74 §1.
DO: Ponedis; ligo: linto crianca,
13,5%] copas: cabemet sauvignon,

En bocs merlel § cabarnal Hasts Corlumo pre:
. D i ferenie: medio plaso; temperaturs
emiitod ¥ de serviciar 18° €] prochor B9 suros;

BobpeEgas CONDE
DOSSIER PRENSA / PRESS FILE

Fenmarmaida en la msdera. Falta in
rackin. pere sobresals su bosns es
it

p También en Navidad, en el ] 2
suplemento especial de El Pafs. :;”mm”ﬁ;‘ri““
Asasda S8 Dusro (Burgoa). Tel 347 51
1861, DO: Ribera del Duseos thpa: tiste
crlanes, 14%; oepes: o o] comes:
mo preferents: ligo plaze; temperatu-
ra de servicion 10° C; precioc 30 ewncs;
pustisics: 5,110,

Isaac Ferndndes Montada ka rizadoe «
Fiz0 com e5ie Moo, (oF SHPETE C00 CTRoR
& amlerior crencion, Sabrosale I v
celente maduraciin de la uva. la rigue.
e dir matioes frotales ¥ sspeciados, 5 18
#xcepcional madera, En boca resulia jo
%0, con tanines contundendes.

P At Christmas too, in the special
supplement of El Pais

U ANO DE BRINDIS
FL A%0 SE VA dejar coim £ Ingercian-
1es Cvwesd, qpoe hen surgido en ponms discinms
de lin TRADICIN AL ES, pens oo s
el qpoc bes ascgura um lugie de TROSOR.
e L L
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p Todos los afos con un hueco
en Lo Mejor de la Gastronomia.

P There is a space for us

every year in Lo Mejor de la
Gastronomia.
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P Los japoneses no nos olvidan.

P The Japanese do not forget us.
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P En el diario El Mundo.

P In the daily paper El Mundo

I e A T

< David Schwarzwilder

Varledad: 100% Tempranillo

DO: Ribera del Duero

Bodega: Julio C. Conde Delgado. Avda. Espolén, 29, 1°B
09400 Aranda de Duero (Burgos)

Web: www.bodegasconde.com

E-mall: infof bodegasconde.com

T 669 403 169 / 669 564 731

Fax: 947 511 861 / 669 220 934

Consumo dptime: Hasta 2009,

Un vino con clase. En un afno como 2003 esta bodega
consigue distanciarse de un estilo sobremaduro y nos
presenta un tinlo con fuerza, concentracion y energia.
Fruta negra, compota de higos ¥ noble madera.

En boca muestra una cremosa potencia, torrefactos y tierra
caliente en el final. ‘

_ MUNDO_E | NEO Puntos: IEREXETTER
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P Neo en SOBREMESA.

» Neo in SOBREMESA

con buena
ariz, donde
duccién
straputte-
& monte

¢ levanean
ume. En

, CAFMOSE,
sturado,

» de exce-
de integra-
W gEran
Jura bien
adera. El

1 ecas F!'l.l—
.

presive en esta fase, y cierra con
persistente y especiado final.

81 Neo

Cosecha: 2002

Tipo: tinte

Uvais): tinta del pais

Graduacién: 13,5 % vol.

Zona: DO. Ribera del Duero.
Castilla y Ledn

Elaborador: Bod. Conde. Aranda
de Duero [Burgos)

21€

De un rojo cereza bien cubierto
en capa ¥ con suaves ribetes mo-
rados. Despliega intensas notas de
maderas nuh!cs Y eCos !usta.doﬁ

y especiados en el momento de
nariz. Al fonde, fruts en confitu-
ra (eiruelas). Complejo y sutil.
Carnioso y bien estrueturado en
boca, con expresion y volumen.
Una acidez levemente despegada
le otorg excesivo frescor. Buen
peso de fruta combinada con la
madera. Cierra con un final en
el que conviven valores frutales
y ahurmados.

79 chafandin
Cosecha: 2002

Tipo: tinto

Uwva(s): tempranillo
Graduacidn: 14 % vol,
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p Elegido por Pedro Martinez,
referente del vino en nuestro pais,
en el especial de gastronomia de El
Pais.

P Chosen by Pedro Martinez, an
acknowledged wine expert in our
country, in the special gastronomy
edition of El Pais.

Pasun bharirar ;

“El mejor vino no es
el que mas te gusta
Hay que trascender’
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P Altos vuelos en VINUM EUROPA.

P Flying high in VINUM EUROPA

i |J|';lm'1m|'1m||-:r RodrE Frny
aela resulra fresca, fugosa, con

v il J-r'll.le'rl'..'ql il sahe R
vrltice hmrge dle foffe ¥ cacan

| Carrizal

| Carrzal Seleccion 19599
rurs, donde s ensalzan las notas de
ok, rmpurte Bape V Chero, conl d]:[:i"ll.l:
‘mizeles. Swrve al palindar, fricia

o, breeria aremoatin ¥ rico brigud

‘ud, Es recoverulinble girenrin,

drarrrca, clave, ¥ ien e de pecderial, Mrbroso,
lena ba boea anngue ol fannmo estd i poco teo ¥
le fulta redandenrse e botella. 2003 a 2008

16,5

Bodegas Conde

Nea 2000

Rajo picola infense con iRsaciomnes granale,
ararlved e [ frarva v ¢l e iralvapo
i Lxs maderas. Poteie, fiegoso, cont el tauing vivo
pero fresco, y un paneta perfecto ade madierez, Siv
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P A Neo le gusta la moda.

P Neo loves fashion.

Wi IN THE SKYY

Vunlo directo desda San Fransiaco

Llsga a Espafia el Vodka SKYY. Para ool
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&fi s hafbee, donde tuvimos &l placar ds
degustailo de machisimas formas distin

e Podomos dar fe de gue ln yanda doe
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P Y también en revistas menos
especializadas...

P And also in less specialised
magazines...

4l "R COTT ITICIE Yerig, y
3 que se prolongan
&n el tiempo. 38 €,

NEO (RIBERA

DEL DUERD)
Personalidad: 13,5
grados, color rojo
picota, aroma a
maderas nobles y
sabor algo amargo.
Para combimar: Con
steak tariara.

No va nada: Con platos
de cocina japonesa.
Ideal: Para cenar con
platos originales. 23 €.
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BODEGAS CONDE

Julio César Conde Delgado y otros, S.C.
Castrillo de la Vega - Burgos

OFICINAS

Avda. Espolén, 12 1°B
09400 Aranda de Duero - Burgos (Espana)
Tels. 947 511 861 / 669 403 169/ 650 424 720
Fax 947 511 861

info@bodegasconde.com
www.bodegasconde.com



